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Опис навчальної дисципліни 

Мета вивчення 
навчальної 
дисципліни 

Полягає у придбанні майбутніми фахівцями розуміння суті органічних 

продуктів харчування та ГМ-продуктів, переваг та ризиків використання такої 

продукції. 

Тривалість 
5 кредитів ЄКТС/150 годин (лекції 20 год., практичні заняття 40 год., самостійна 
робота 90 год.) 

Форми та методи 
навчання 

Лекційні заняття: словесні методи навчання (пояснення, розповідь, робота з 

книгою, бесіда); наочні методи навчання (інфонографіка, ілюстрування); 

практичні заняття (письмові завдання, виконання тестів, творчі роботи 
(реферати, наукові роботи), виїзні заняття; самостійна робота студентів поза 

розкладом 

Система поточного 
та підсумкового 

контролю 

Поточний контроль: відвідування занять; захист домашнього завдання; 
обговорення матеріалу занять; виконання навчальних завдань; доповіді з 

рефератами та їх обговорення; тестування; поточна модульна робота 

Підсумковий контроль: залік (ПМК) 

Базові знання  

Вивчення суті органічного виробництва, землеробства, скотарства; сертифікації 
та маркування органічної продукції; аналіз перспектив подальшого розвитку 

органічних продуктів харчування; вивчення досягнення генної інженерії; аналіз 

використання ГМ-сировини при виробництві продуктів харчування, ризики та 
переваги; проведення оцінки якості продуктів з ГМО; вивчення методів 

виявлення ГМО та їх похідних в продуктах харчування; вивчення особливостей 

маркування харчових продуктів з ГМО-сировини. 

Мова викладання Українська 

 
Перелік компетентностей, які забезпечує дана навчальна дисципліна, програмні 

результати навчання 

Програмні результати навчання 
Компетентності, якими 

повинен 
оволодіти здобувач 

ПР03. Вміти розробляти заходи матеріального і морального заохочення та 

застосовувати інші інструменти мотивування персоналу й партнерів для 

К2. Вміння виявляти, ставити та 

вирішувати проблеми.  



Програмні результати навчання 
Компетентності, якими 

повинен 
оволодіти здобувач 

досягнення поставленої мети.  
ПР05. Вміти професійно, в повному обсязі й з творчою самореалізацією 

виконувати поставлені завдання у сфері підприємництва, торгівлі діяльності.  

ПР07. Оцінювати продукцію, товари, послуги, а також процеси, що 
відбуваються в підприємницьких, торговельних структурах, і робити 

відповідні висновки для прийняття управлінських рішень.  

ПР09. Вміти вирішувати проблемні питання, що виникають в діяльності 
підприємницьких, торговельних структур за умов невизначеності та ризиків.  

ПР10. Впроваджувати інноваційні проекти з метою створення умов для 

ефективного функціонування та розвитку підприємницьких, торговельних 

структур.  

К3. Здатність мотивувати людей 
та рухатися до спільної мети.  

К 7. Здатність проводити 

оцінювання продукції, товарів і 
послуг в підприємницькій, 

торговельній діяльності. 

К 10. Здатність до ініціювання та 
реалізації інноваційних проектів 

в підприємницькій, торговельній 

діяльності.  

 

 
Тематичний план навчальної дисципліни 

Назва теми Види робіт 
Завдання самостійної роботи у розрізі 

тем 

Модуль 1. Особливості органічного виробництва 

Тема 1. Органічне 

виробництво 

 

Відвідування занять; 

обговорення матеріалу занять; 

виконання навчальних 

завдань; завдання самостійної 
роботи; тестування 

Підготувати доповіді за темами:  «Загальна 

концепція біологічного землеробства», «Цілі, 

завдання, закони біологічного землеробства»,  

«Принципи біологічного землеробства»,  «Органічне 
овочівництво», «Органічне виробництво в 

племінному молочному скотарстві України», 

«Значення свинарства  у виробництві продукції 
тваринництва: принципи органічного свинарства» 

Тема 2. Сертифікація та 

маркування органічної 

продукції 
 

Відвідування занять; 

обговорення матеріалу занять; 

виконання навчальних 
завдань; завдання самостійної 

роботи; тестування 

Підготувати доповіді за темами:  «Вимоги 

міжнародних стандартів щодо сертифікації 

органічного виробництва та акредитації органів, які її 
здійснюють», «Інспектування при органічному 

виробництві», «Відокремлене та паралельне 

виробництво при органічному фермерстві», 
«Стандартизація диких рослин», «Акредитація ОС 

органічного виробництва» 

Тема 3. Стан ринку 

органічної продукції в 
Україні 

Відвідування занять; 

обговорення матеріалу занять; 
виконання навчальних 

завдань; завдання самостійної 

роботи; тестування 

Підготувати доповіді за темами: «Виробництво 

органічної продукції у світі», «Реалізація органічної 
продукції у світі» 

 

Модуль 2. Особливості генно-модифікованих продуктів харчування 

Тема 4. Теоретичні 

основи ГМО. Історія 

виникнення ГМО. Види 
ГМО. 

Відвідування занять; 

обговорення матеріалу занять; 

виконання навчальних 
завдань; завдання самостійної 

роботи; тестування 

Підготувати доповіді за темами: «Історія створення 

продуктів з ГМ-сировини», «Світове виробництво 

продуктів з ГМ-сировини» 

Тема 5.  Основні 

напрямки створення ГМ-
сировини 

Відвідування занять; 

обговорення матеріалу занять; 
виконання навчальних 

завдань; завдання самостійної 

роботи; тестування 

Підготувати доповіді за темами: «ГМ-сировина  при 

виробництві продуктів для дитячого харчування», 
«Вплив ГМО на дитячий організм», «Наслідки 

вживання дитячих ГМ-продуктів» 

 

Тема 6. ГМО у харчовому 

виробництві 

Відвідування занять; 

обговорення матеріалу занять; 

виконання навчальних 

Підготувати доповіді за темами: «Отримання жирних 

кислот», «Отримання вуглеводів, вітамінів», 

«Отримання мікро- та мікроелементів», «Видалення 



Назва теми Види робіт 
Завдання самостійної роботи у розрізі 

тем 

завдань; завдання самостійної 
роботи; тестування 

алергенів та антинутрієнтів» 

Тема 7. Порядок 

проведення дослідження 

харчової продукції з ГМ-
сировини на якість та 

біобезпечність 

Відвідування занять; 

обговорення матеріалу занять; 

виконання навчальних 
завдань; завдання самостійної 

роботи; тестування 

Підготувати доповіді за темами: «Експертиза 

генетично модифікованих харчових продуктів», 

«Практичне застосування законодавства щодо ГМО в 
Україні» 

Тема 8. Нормативно-
законодавча база 

суспільного відстеження 

при використанні ГМ-

культур. Маркування 
харчових продуктів з ГМ-

сировини 

Відвідування занять; 
обговорення матеріалу занять; 

виконання навчальних 

завдань; завдання самостійної 

роботи; тестування 

Підготувати доповіді за темами: «Директиви ЄС щодо 
продуктів з ГМО-сировини»,  «Поняття нон-ГМО», 

«Принципи Картахенського протоколу», «Перелік 

харчових продуктів, щодо яких здійснюється 

контроль вмісту генетично модифікованих 
організмів», «Міжнародно-правове регулювання 

поводження з ГМО» 

 

 

Інформаційні джерела 
Основні 

1. Берлач  Н. А. Адміністративно-правові засади формування органічного напряму у сільському господарстві 
України: монографія / Н. А. Берлач. – Київ: Нова Ідеологія, 2010. – 398 с. 

2. Бірта Г. О. ЕКО- та ГМО-продукти [Текст] : навчально-методичний посібник для самост. вивч-ня навч. 

дисципліни здобувачами вищ. освти спец. 076 Підприємництво, торгівля та біржова діяльність освітньої 

програми "Товарознавство та комерційна діяльність" / Г. О. Бірта, Л. В. Флока. – Полтава: ПУЕТ, 2019. – 
74 с.  

3. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г. Генно-модифіковані організми: за і проти. Навчальний посібник, 2012. – 165 с. 

4. Гудзь В. П. Адаптивні системи землеробства: підручник / В. П. Гудзь, І. Д. Примак та ін. – Київ: Центр 
учбової л-ри, 2007. – 334 с. 

5. Дубініна А.А., Малюк Л.П., Селютіна Г.А. Токсичні речовини у харчових продуктах та методи їх 

визначення. – Київ: ВД «Професіонал», 2007. – 384с.  
6. Еко- та ГМ-продукти [Текст]: навчальний посібник / Г. О. Бірта, Ю. Г. Бургу, Л. В. Флока, та ін.. – 

Полтава: ПУЕТ, 2020. – 275 с. 

 
Додаткові 

7. Закон України “Про державну систему біобезпеки при створенні, випробуванні, транспортуванні та 

використанні генетично модифікованих організмів”. – Відомості Верховної Ради України, 2007, № 35, ст. 

484. 

8. Закону України «Про виробництво та обіг органічної сільськогосподарської продукції та сировини» 
 [Електронний ресурс]. – Режим доступу: http://zakon4.rada.gov.ua/laws/show/425-18. 

9. Титаренко А.Д., Павлова В.А., Малигіна В.Д. Ідентифікація та фальсифікація  продовольчих  товарів. – 

Київ:  Центр навч. літ-ри, 2006.  –  192 с. 
10. Товарознавство. Харчові продукти з генетично модифікованої сировини. Т.50 : навч. посібник / 

А.А. Дубініна [та ін.]. – Харків: ХДУХТ,2015. – 267 с. 

 

Програмне забезпечення навчальної дисципліни 

1. Загальне програмне забезпечення, до якого входить пакет програмних продуктів Microsoft Office. 

2. Спеціалізоване програмне забезпечення комп’ютерної підтримки освітнього процесу з навчальної 

дисципліни, яке включає перелік конкретних програмних продуктів: мультимедійні презентації, програмний 
засіб «OpenТest 2.0». Тестування проводиться під час проведення занять (поточний контроль) і під час 

підсумкового контролю знань. 

3. Дистанційний курс у системі дистанційного навчання ПУЕТ: 

http://www2.el.puet.edu.ua/st/course/view.php?id=2861 
 

http://www.irbis-nbuv.gov.ua/cgi-bin/irbis_nbuv/cgiirbis_64.exe?Z21ID=&I21DBN=EC&P21DBN=EC&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=fullw&C21COM=S&S21CNR=20&S21P01=3&S21P02=0&S21P03=A=&S21COLORTERMS=0&S21STR=%D0%91%D0%B5%D1%80%D0%BB%D0%B0%D1%87%20%D0%9D.%20%D0%90.
http://www.irbis-nbuv.gov.ua/cgi-bin/irbis_nbuv/cgiirbis_64.exe?Z21ID=&I21DBN=EC&P21DBN=EC&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=fullw&C21COM=S&S21CNR=20&S21P01=3&S21P02=0&S21P03=A=&S21COLORTERMS=0&S21STR=%D0%91%D0%B5%D1%80%D0%BB%D0%B0%D1%87%20%D0%9D.%20%D0%90.
http://zakon4.rada.gov.ua/laws/show/425-18


Політика вивчення навчальної дисципліни та оцінювання 
 

Політика оцінювання здобувачів вищої освіти. Завдання, які здаються із порушенням термінів без поважних 
причин, оцінюються на нижчу оцінку (75 % від можливої максимальної кількості балів за вид діяльності). 

Перескладання модулів відбувається із дозволу провідного викладача за наявності поважних причин 

(наприклад, лікарняний). 
Положення про організацію освітнього процесу: https://puet.edu.ua/wp-content/uploads/2023/06/polozhennya-

pro-organizacziyu-osvitnogo-proczesu.pdf  

Положення про порядок та критерії оцінювання знань, вмінь та навичок здобувачів вищої освіти: 

https://puet.edu.ua/wp-content/uploads/2023/07/polozh_por_kryt_ocinyuvannya.pdf  

Порядок ліквідації здобувачами вищої освіти академічної заборгованості: https://puet.edu.ua/wp-

content/uploads/2023/07/poryadok-likvidacziyi-zdobuvachamy-vyshhoyi-osvity-akademichnoyi-zaborgovanosti.pdf  

Політика щодо відвідування. Відвідування занять є обов’язковим компонентом. За об’єктивних причин 
(наприклад, хвороба, працевлаштування, стажування) навчання може відбуватись в он-лайн формі (Moodle) за 

погодженням із провідним викладачем. 

Політика щодо академічної доброчесності. Списування під час виконання поточних модульних робіт та 
тестування заборонено (в т. ч. із використанням мобільних девайсів). Мобільні пристрої дозволяється 

використовувати лише під час он-лайн тестування та підготовки практичних завдань в процесі заняття. В 

ПУЕТ діють: 
Кодекс честі студента: https://puet.edu.ua/wp-content/uploads/2023/07/kodeks_chesti_studenta.pdf  

Положення про академічну доброчесність: https://puet.edu.ua/wp-

content/uploads/2023/07/polozh_akadem_dobrochesnist.pdf  

Положення про запобігання випадків академічного плагіату: https://puet.edu.ua/wp-
content/uploads/2023/07/polozhennya-pro-zapobigannyavypadkam-akademichnogo-plagiatu.pdf  

Політика визнання результатів навчання визначена такими документами: 

Положення про порядок перезарахування результатів навчання, здобутих в іноземних та вітчизняних закладах 
освіти: https://puet.edu.ua/wp-content/uploads/2023/07/polozh_por_perezarah_rez_zvo.pdf  

Положення про академічну мобільність здобувачів вищої освіти: https://puet.edu.ua/wp-

content/uploads/2023/07/polozha_pro_akademichnu_mobilnist.pdf  

Положення про порядок визнання результатів навчання здобутих шляхом неформальної та/або інформальної 
освіти: https://puet.edu.ua/wp-content/uploads/2023/07/polozhennya-pro-poryadok-vyznannya-rezultativ-navchannya-

zdobutyh-shlyahom-neformalnoyi-ta-abo-informalnoyi-osvity.pdf; інфографіка (розділ Освіта/Організація 

освітнього процесу/Неформальна освіта): https://puet.edu.ua/neformalna-osvita/.  
Політика вирішення конфліктних ситуацій: 

Положення про правила вирішення конфліктних ситуацій: https://puet.edu.ua/wp-

content/uploads/2023/07/polozhennya-pro-pravyla-vyrishennya-konfliktnyh-sytuaczij-u-puet.pdf  
Положення про апеляцію результатів підсумкового контролю у формі екзамену: https://puet.edu.ua/wp-

content/uploads/2023/07/poloz_pro-apel_pidscontr.pdf  

уповноважена особа з питань запобігання та виявлення корупції: https://puet.edu.ua/zapobigannya-ta-protidiya-

korupciyi/  
Політика підтримки учасників освітнього процесу: 

Психологічна служба: http://puet.edu.ua/psyhologichna-pidtrymka-v-puet/  

Студентський омбудсмен (Уповноважений з прав студентів) ПУЕТ: http://puet.edu.ua/other-divisions/studentskyj-
ombudsmen-upovnovazhenyj-z-prav-studentiv-puet/  

Уповноважений з прав корупції: https://puet.edu.ua/zapobigannya-ta-protidiya-korupciyi/  

Безпека освітнього середовища: Інформація про безпечність освітнього середовища ПУЕТ наведена у 
вкладці «Безпека життєдіяльності» http://puet.edu.ua/pro-puet/bezpeka-zhyttyediyalnosti/  

 
Оцінювання 

Підсумкова оцінка за вивчення навчальної дисципліни розраховується через поточне оцінювання 
 

Види робіт 
Максимальна 

кількість  
балів 
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завдань (1 бал);  тестування (1  бал); поточна модульна робота (16 балів) 

Модуль 2 (теми 4-8): обговорення матеріалу практичних занять та виконання навчальних 

завдань (1 бал);  тестування (1  бал); поточна модульна робота (20 балів) 
34 

Екзамен 40 

Разом: 100 

 

Система нарахування додаткових балів за видами робіт з вивчення навчальної дисципліни  

Форма роботи Вид роботи Бали 

1. Навчальна 
1. Виконання індивідуальних навчально-дослідних завдань 

підвищеної складності 
10 

2. Науково-дослідна 

Участь у науковому гуртку 10 

Участь в наукових студентських конференціях: 
університетських, міжвузівських, всеукраїнських, міжнародних 

20 

 

За додаткові види навчальних робіт студент може отримати не більше 30 балів. Додаткові бали 

додаються до загальної підсумкової оцінки за вивчення навчальної дисципліни, але загальна підсумкова 
оцінка не може перевищувати 100 балів. 

 

Шкала оцінювання здобувачів вищої освіти за результатами вивчення навчальної 
дисципліни 

Сума балів за всі види 
навчальної діяльності 

Оцінка за 
шкалою ЄКТС 

Оцінка за національною шкалою 

90-100 А Відмінно  

82-89 В Дуже добре  

74-81 С Добре 

64-73 D Задовільно 

60-63 Е Задовільно достатньо 

35-59 FX Незадовільно з можливістю повторного складання 

0-34 F 
Незадовільно з обов’язковим повторним вивченням 

навчальної дисципліни 

 


